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: CERTIFICAT DE SPECIALISATION
- EMPLOYE TRAITEUR
-

4 Niveau 3 en 1 an

Afin de répondre a la demande des consommateurs, ce certificat approfondit les
connaissances et les compétences des diplomés d’un autre métier de bouche.

En fabrication, il cuisine les produits, réalise des assemblages. Il prépare les
appareils, les fonds et les sauces, confectionne des patisseries salées ou sucrées.
l Il décore les plats puis les conditionne pour le stockage avant la vente. Il doit étre "
a méme d'organiser son travail de maniére a assurer la bonne conservation des
produits, d’appliquer les regles d’hygiéne et de gérer les stocks. 1
En vente, il conseille les clients sur les mets et les proportions, la remise en
température et la conservation. Il enregistre les commandes et les prépare. y
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Pratique professionnelle, Technologie professionnelle, Sciences appliquées a la
nutrition et a I’'hygiéne, Connaissance de I'entreprise, Gestion appliquée, Arts
appliqués et Culture artistique.
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ALTERNANCE
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La formation se déroule en alternance entre

. I'entreprise d’accueil et le Centre de formation.
e
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DEBOUCHES

Le CS élargit le niveau de compétences, d'autonomie et de responsabilité et

permet d’accéder a des postes chez un charcutier traiteur, un organisateur de

réceptions ou un restaurant. |l constitue aussi une bonne préparation a l'entrée
en BP charcutier traiteur.
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PARCOURS DE FORMATION DE LA FILIERE BOUCHERE CHARCUTERE-TRAITEUR

BAC PRO BOUCHER
BP BOUCHER CHARCUTIER-TRATELR

Brevet Professionnel

(en 2 ans) Baccalauréat

Professionnel
(en 2 ans)

Terminale

Premiéere

CSEMPLOYE
TRAITEUR :

Certificat de Spécialisation
(en 2 ans)

CAP CHARCUTIER
TRAITEUR (en 1 ou 2 ans)

Certificat d'Aptitude
Professionnelle
(en 2 ans)

CAP BOUCHER

Certificat d'Aptitude
Professionnelle
(en 2 ans)
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METIERS DE BOUCHE e [ worervee TR
BOUCHERE S
CAP Boucher ) C ) ~ |appcRFC
BP Boucher L APP,CRFC
Bac Pro Boucher Charcutier Traiteur o APP, CP, FC ,.-
CHARCUTIER - TRAITEUR
CAP Charcutier Traiteur o o o APP, CP, FC “
CS Employé Traiteur o o o APP, CP, FC "a
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