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BACCALAURÉAT PROFESSIONNEL
BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR

Niveau 4 en 2 ans

Techniques professionnelles, Sciences appliquées à l’alimentation, à l’hygiène 
et à l’environnement professionnel, Prévention Santé Environnement, 
Mathématiques, Français, Histoire Géographie et Education Civique, 

Environnement économique, juridique et management, Langue Vivante, 
Education Physique et Sportive.

Contenu

Le Bac Professionnel Boucher Charcutier traiteur forme des professionnels 
polyvalents. En boucherie, ils apprennent à préparer les viandes pour la 
vente : découper, désosser les carcasses, dégraisser et parer la viande. En 
charcuterie, ils peuvent gérer l’ensemble des étapes de la production des 

jambons, pâtés, saucissons...
Les diplômés de ce Bac Pro ont acquis des savoir-faire en cuisine et 
élaborent des produits traiteurs dans le respect des règles d’hygiène et 
de sécurité alimentaire. Ils ont également des compétences en gestion 

de l’entreprise, commercialisation et animation d’équipe.

Le bac professionnel a pour premier objectif l’insertion professionnelle
mais, pour s’installer comme artisan, une poursuite d’études en brevet

professionnel ou brevet de maîtrise est possible.

La formation se déroule en alternance entre
l’entreprise d’accueil et le Centre de formation.

Débouchés

Alternance

-

Créateur de compétences
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Première

parcours de formation de la filière boucherie charcuterie-traiteurparcours de formation de la filière boucherie charcuterie-traiteur

bp Boucherbp Boucher
Brevet Professionnel

(en 2 ans)

mc employémc employé
traiteurtraiteur

Mention Complémentaire
(en 2 ans)

cap charcutiercap charcutier
traiteurtraiteur

Certificat d'Aptitude
Professionnelle

(en 2 ans)

dès la 3emedès la 3eme

cap bouchercap boucher
Certificat d'Aptitude

Professionnelle
(en 2 ans)

(en 1 ou 2 ans)

bac pro boucher bac pro boucher 
charcutier-traiteurcharcutier-traiteur

Baccalauréat
 Professionnel

(en 2 ans)
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Métiers de boucheMétiers de bouche ardennes aube marne haute-marne

boucherie

charcutier - traiteur

  CAP Boucher

  CAP Charcutier Traiteur

  Bac Pro Boucher Charcutier Traiteur

  BP Boucher

  MC Employé Traiteur

Accès 
formation

APP, CP, FC

APP, CP, FC

APP, CP, FC

APP, CP, FC

APP, CP, FC

ardennesardennes aubeaube marnemarne haute-marnehaute-marne

129 avenue Charles de Gaulle
08008 Charleville Mézières 

Cedex
03 24 33 02 24

contact@almea-formations-08.fr

9 rue Robert Keller
10151 Pont Sainte Marie 

Cedex
03 25 81 08 01

contact@almea-formations-10.fr

32 rue Benjamin Franklin
51016 Châlons-en-Champagne 

Cedex
03 26 69 25 85

contact@almea-formations-51.fr

1 rue Albert Camus
52904 Chaumont 

Cedex 9
03 25 35 09 09

contact@almea-formations-52.fr

APP : Contrat d’apprentissage / CP : Contrat de professionnalisation / FC : Formation continue


